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IIоложение
о комиссии по контролю, за организацией и качеством питаIlия,

бракеражу готовой продукции в структурном подразделении
муниципальцого бrодэкетного общ€образовательного учреждения

(Наташинская средпяя школа>> Сакского райOна Республики Крым -

детскиЙ сад (ЗаЙчик}>

l. Общие положения
1,1, Настоящее Положение разработано в целях усиления кOнтроjIя. за качеством питания в
общеобразовательной организации" Постоянно действуюrцая бракеражная комиссия (лалее

- Комиссия) создается приказом руководителя обrцеобразовательной организации на нача'iIо

учебного года,
1.2. Положение разработано в соответствии:
- со статьями 37, 79 пункта 7 Федерального закона от 29.12.2012
Ns 27З-ФЗ кОб образOвании в Российской Федерации>;
- СанПиН 2.З12.4,4282-26 кСанитарно-эпидемиологические требования к организации
обпдественного IIитания населения), утвержлёнными постановлением Главного
гос),дарственного санитарного врача Российской Федерации от 02.06.2026 }.lЪi8;

- С.П 2.4,2.428З-26 кСанитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания
и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодёжи> утвержденными постановлением
Г",rавного санитарного врача Российской Федерачии от 02.06.2026 JФ19;
- СанПиН 2.З,2.|324-0З кГигиенические требования к срокаN{ годности и условиям хранения
Ilищевых продуктов)), утвержденными постановлением Главного саЕитарцого врача
Российской Федерации от 22.05.200З ЛЪ 98 (далее - СанПиН 2.З.2.1324-аЗ);
- Законом Республики Крым от 05.07.2015 NЬ 1З 1-ЗРК/201 5 (Об образовании в Респl,блике
Kpbrыr>;

- Региональным стандаргом оказания услуги по обеспечению горячим
питанием обучающихся в государственных и муниципаIlьных обrцеобразовательных
организациях Республики Крым, утвержденным тrриказOм Министерс,гва образования.
науки и молодежи Республики Крым от 18.05.2022 NЪ 798.
1.3. Настоящее Пtlложение определяет цель, задачи и функции комиссии по контролю за
организацией и качеством питания, бракераясу готовой rrродукции (да;Iее комиссия),
регпаментирует ее деятельность, устанавливает шрава, обязанности и ответственность ее
членов,

1.4. Комиссия по коЕтролю, за организацией и качеством питания, бракеражу готовой
продукции комиссия обrцественного коI{тролll учреждения, созданна_rI в цеJIях
осуществления качественного и систематического контроля за организацией rrитания детей.
контроля качества доставляемьIх продуктов и соблюдения санитарно-гигиенических
требований при приготовлении и раздаче пищи в детском саду.
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1.5. В задачи комиссии входит:



. КоЕтроль, за качеством доставJuIемьD( продуктов питаниrI;

. коЕтроль и качество приготовлеIlиl{ бJпод;

. KoHTpoJrь, за соб.rподени9м саIrитарЕо-гигиеЕических требоварп-fr шрш IIрЕготовJIеЕии
и раздаче пищи в детском садr.

1.6. Составкомиссии, сроки ее полномочийутверждrlются гiрикff}ом JшpeIiTOpa шIколы на
начало учебного года. Срок IIоJIномочий комиссии - 1 год.
1.7. КомиссиrI состоит из не менее 3 человек. В состав комисскя моr}т жоJпrь:

, представитеJь адh{иIIистрации: д{ректор иJIи его зiý(еfIrтеть {председателъ
комиссии);

. модицинский работник (шаетсестра);

. кладовIlцlк;

. шедагогическиесотрудil.iки;

. повара;

. члеЕ профсоюзного комитета учреждения;

. fiредставительродительскойобщественности.Щетского ся,lа
В необходимьж случ!шх в состав комиссии могут бытъ ввточсмr _];:-]те работники
учрежденшI, приглашенные специалисты.
1.8. Комиссия работает в тесном контiжте с 4д,{инистраrрей в црофшоiЕ:"ыv комитетом
образователъной организации.
1.9. Члены комиссии работают на добровольной осII0ве.
2. Функчии комиссии rrо кOнтролю, за орг&низацией Е каче{ýтЕо1I lrтlEпr.6p*KepalKy
готовоЙ продукции, объекты, шредмет и субъекты контродfl кOцшЕш
2.1. К основньпrц ф_ункциям комиссии в детском садy относяг:

. коЕтроль, за соб.тподением саIIитарЕо-гигиениIIескж ffФрд шFЕ :FЕк]ортировке,
дOстtлвке и разгрузке продуктов IIитаниrt;

. проверка на пригодность складских и других гlомешеFЕfr щr*sre.Еlt{ньж длý
хранения rrродуктов питания, а также соб.гподения прадLf в 1шк*аЁ lB; \ранениI
согласЕо IIризнакам доброкачественЕости IIродлтоъ {Прutаххнла - ,-

. проверка cooTBeTcTBIбI IIищи физиологическим потребпшш _Е:ЕЕ в c.r-*HoBHыL

пIiIщевьD( веществах;
о проверка соответствия объемOв приготовлеЕного IIЕтаЕЕя о6!ý.} }e\rgm{ порrгий r

количеству детей;
. проверка на раздаче прЕlвиJьности храЕениlI бrпод Еlл*шtlЕл Еi,цfit_.'Еl€Етов дг

оформлениr[, отпуска блюд, температуры бrпод flосле Ерожрш Е[ ýачтвЕu
. кOнтроль организации работы на пищеблоке;
, отслеживаЕие за шравиJьностью составлениrI ежежевЕого raЕЕш:

' наб;шодение за соблподением правиJI личной гиIиеныраЬпryЕяш г,втi.-ебrока;
о осуществление KoHTpoJUI, за сроками реализацLiЕ проý-ýrtв ЕЕfЕ,аfiя и качествOtr

IIриготовлениr{ пищи;
' отбор суточноЙ пробы, шроведение органолептическоf; ошетlп гrrтовой пиши, т.в

определение ее цвета, запаy!а, вкусъ коЕсистеЕIттп, rffrfýштff_ сOч}lости и тд.
Qlрuлоэtсенuе 2);

2.2. Комиссия проверяет:
о сопрOводительную документацию на поставку продiктов IшташЕя- сьlрья (с

посryпающеЙ партиеЙ)" тсварно-транспорfi{ые Earс,lmвbag ?апо.-IЕliя
бракеража скоропортяiцейся пищевой пролукции;

. условия транспортировки каждой гrоступающей парт]iI.. . _ . _;в.lяя акты прI.

вьu{влеЕии нарушений;
. рацион питания, сверяя 9го с основным двухнедельньп{ li e;ie:reвHbD1 }1еню;
. ЕалиЧие технолOгической и нормативно-техническоI"л .]oK},\f eHi.liiiiii на пищеблоке:
. ежедневно сверяет закладку продуктов питания с меню:
. соответствие приготовления блюда технологической карте:
. помещения длlI хранения продуктов, холодильное оборr-fованiте (морозильнь:.

Камеры), соблюдение условиЙ и сроков реа-цизац!lи. е,r,еJневно запоJнr;
соответствующие журнаJIы;



l

о осуrцествляет ежедневный визуа,тьньй контроль условий труда в производственной
среде пицеблока и грушIовьIх помещениях;

о визуально контропирует ежедневное состояIlие пом9щений пиrцеблока, групповых
IIомещений, а также 1 раз в недепю -- инвентарь и оборудование пищеблока;

о осмптривает сотрудников пищеблока, раздатчиков пиtци, запOлняя Гигиени.tесклtй
журна,II (сотрудники), проверяет саЕитарные книжки;о соблюдение противоэпидемическихмероприятий напищеблоке, групповых - 1 раз внеделю. заподЕяя инструкции, журнал генератьной уборки, ведомость учета
обработки посудыl столовых приборов, оборудования;

о ежедневно сверяет контингент питающихся детей с Приказом об организации
питания. списком детей, питаюшихся бесплатно, документы, подтверждаюIIJие
статус семьи, подтверхtдаюп]ие документы об организации индивидуалъного
питании;

о соответствие ежедневного режима питания с графиком IIриема пищи;
о ежедневную гигиену приема пищи, составляя акты по проверке организации

питания.
2.З, Объекты. предмет и с}rбъекты контролtя комиссии:

, оформление сопроводительной документации, маркировка продуктов IIитания;. показатели качества и безопасности продуктов;
, полнота и правилЬностЬ ведениЯ и офорп,tления документации на пищеблоке.

групIТах;
. поточность приготовления продуктов питания;, качество tr,{ытья, дезинфекции посуды, столовых приборов на пищеблоке, в

групповых t{омещениях;
. условия и сроки храflеilия продуктов;
' )iсловия хранения дезинфицируюtцих И iчIОЮЩих средств на пицеблоке (кухне),

группOвых помещениях;, соблюДение требОваний и норм - СанПиН 2.з12.4.4282-26 <Санитарно-
эпидемиологические требования к организации обrцественного питаниJI населения>>
при приготовлении и выдаче готовой продукции;, исправность холодильного, технологического оборудовантля;

, JIичная гигиена, прохождение гигиенической подготовки и аттестации, медицинский
ос]\,1отр" вакцинации сотрудниками [етского сада;, Jезинфицирующие мероприятия, генераjrьные уборки, текущаrI уборка на
пищеблоке, групIIовьD( помещениях.

2,4, Контроль осуществляется в виде выполнения е}кедневньIх функционацьныхобязанностеl,i комиссии по контролю, за организацией и качество л п"rirr"я, бракерахсу
готовой Продукции, а также плановых или оперативных проверок.
2,5, ПлаНовые проВерки осуlцествляются в соответствии с утверхценным директором
Планоltt производственного контроля за организацией и качеством питания на учебный год.которьй разрабатывается с учетом Программы производственно1,1l KoHTpoJUI за
соблюденрtе\,{ санитарньж гIравил и выполнениеN{ санитарно-противоэпидемиоло1ических
(профилаКтических) мероприятий и доводится до сведения всех членов коллектива
дошко"цьного образовательного учреждения перед начаJIом учебного года.
2,6, Все блюда И кулинарнЫе изделия, изготовляемые на пищеблоке, поДj-,ежат
обязательному бракеражу по мере их гOтовности. Бракераж пищ}1 проводится до нача,qа
отпуска каждой вновь приготовJIенной rrартии.
23, В цеJU{х контроля, за качеством и безопасностью приготовленной пишевой продукции
на пиrцеб;токе отбирается суточнаlI проба от каждой партии приготовленной пищевой
продукции.
2,8, ОтбоР суточноЙ пробЫ ос)/IцествJUIется в специаJIьно вьIделенные обеззараженные и
промаркированнь]е емкости (плотно закрывающиеся) - отдельно каждое блюдо и (или)
куJIинарнОе изделие- Холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи Олrодаi
отбираются в количестве не менее 100 г, Порционные блюда, биточки, котлеты, сырники,
оладьи, колбаса, бутерброды оставляются поштучно, целиком (в объеме одной порции).
Суточные пробы хранятся не меное 48 часов R специально отведенном в хо"цодильнико
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месте/холодильнике при температуре от +2СС до +6ОС,
2.9. 11ри нарушении технологии приготOвления пищи, а также в случае неготовности, блю.:,_
к выдаче не дошускаетая до устранения выявленньн недостатков. Результат бракера;к.
регистрируется ts журЕале бракеража готовой продукции с указанием причин запрета !

вьцаче готовой пищевой продукции, фактов сilисания, возврата пищевой продукцIii:
приIlятия на ответственное хранение.
2.10. Комиссия cocTaвJu{eT акты на сшисание шродуктов, неRостребованньгх порчиll
оgтавшихся по причине отсутствия детей.
2.1 1, При вьuIвлении нарушений комиссия составлjIет акт за полписью всех членов.
2.12. Комиссия вносит предпожения по уJIуLIшению питания детей в дошкольно].
образовательном учреждении.
2.|З. Комиссия отчитывается, о результатах своей коtлтрольной леятельности н:
административных совеIцаI{иях, педсоветах, заседаниях родительского кOмитета.

3. 0ценка организации питания в fieTcKoM саду
3.1. Комиссия в полном составе ежедневно приходит на снятие бракеражной пробы за _]

минут до начала раздачLI готовой пищи, шредварительно ознакомившись с основным ]

ежедневным меню.
3.2. В меню должны бьiть проставлены дата, количество детей, с},точная проба, rrолнсч
наименование блюда. выход порций, коJIичество наименований, выданных шрOдуктоЕ
Меню должно быть утверltцено директором, должны стоять подписи }Iедсестрь_
кладовщика. повара,
З.З. Бракеражную пробу берут из общего котла (кастрюли), прелварительно перемеша:
тщатеJIьно пипry в котле.
З.4, Бракераж начинают с блюд, имеющих слабовыраrкенный заrтах I-I вкус (супьi и т.п.), .
затем дегустируют те блюда, вкус и запах которых вьIражены отчетJлlвее. сладкие блю.r:
дегустирую,tся в последнюю очередь,
З.5. В nrypнfu,I бракеража готовой пиrцевой продукции вносятся результать
органоJIептической оценки качества готовых блюд и результаты взвешивания порционньг
блюд. Журнал должен быть прошнурован, пронумерован и скреплен печатью: хранится \

медицинской сестры.
З.6. Органолептическая оценка дается на каждое блюдо отдеJIьно (температура, внешниt
вид, запах, вкус; готовнOсть и доброкачественность).
3.'l. кУlовлеmворumельноD - блюдо приготовлено в соответстtsии с технологией.
кIIеуdовлеmвораmельноD - измеЕения в технологии приготовJIения блюда невозможн(
исправить. К раздаче не допускается, требуется заNlена блюда.
З.8. Оценка <уdовлеmворumельнФ) и <<неуdов"zеmворllmельноD, данная Комиссиеil
обсуждается на совеlцатIиях при руководителе обшrеобразовате;lьной организации.
ЛиЦа, виIiовные в неудовJIетворительном приготовленрIи б-rюд I.I к\-_lинарных изделиI"I.
привлекаются к материа-irьной и другой ответственности.

З.9. Оценка качества блюд и кулинарных изделий заносится в ж\iрнаll yстановленной формы
и оформляется подfiисями всех членов комиссии.
3.10. Комиссия также определяет фактическил't выход одноl:т порц}iи каждого блюд;
ФаКти.lеский объем rrервых блюд устанавливают путем де":Iения еl{кости кастрюли и_-Ii:

КОтла на количество выписанных порций. ,Щля вычисления фактической массы одно;,
ПОРции каш. гарниров, саJIатов и т.п. взвешивают всю кастрюлю или котел, содержаrциi
ГОТОВОе блюдо. и после выtIета N(ассы тары делят на количество выписанных порциЙ, Ес.-т',
ОбЪеМы готового блюда слишком большие, допускается проверка вьILIисления фактическо;,
Массы одноЙ порr]ии каш. гарниров, салатов и т.п. по тому же механизN,{у при раздаче :
групповую посуду.
З.11. Проверку порционных вторых блюд (котлеты, тефтели и т.п.) произвOдят путе)l
ВЗВешивания пяти порuий в отдельности с установлением равномерности распределенIl,
СРеДНеЙ Массы порции, а также установления массы 10 порчиЙ (изделий), которая F..

ДолЖна быть меньше должноЙ (допускаются отклонения +ЗОlЬ от нормы вьгхода). /|_;
ПРОВеДения бракеража необходимо иметь на пиrцеблоке весы, пищевоЙ термометр, чаЙник .



кипятком дJIя ополаскивания приборов, две лояки, вилку, нож, тарелку с указанием веса на
обратной стороне (вмещающую как 1 порцию б;пода. так и l0 порчий), линейку.
3,12, ОЦеНКа КаЧеСТВа ПРОДУкции заносится в журнал бракеража iотовой прс)дукции доначала вьцачи готовой пиrци, В журна,те отIчIечают резуJIьтат пробы каждого блюда, а не
рациона в целом,
З.l З. основt{ыми формами работы кOмиссии явлlIются:

о совещания, которые проводятся 1 раз в квартаJI;
, контроль, осуществЛяемыЙ руководителеМ Щетского сада, членап4и комиссии,

согласно плана IIроизводственного контроля за организацией и качеством питания в
детском саду,

3,14, ПО результатам своеЙ контрольной деятельности комиссия готовит сообщение осостоянии дел директору на административное совещание, заседания педагогического
совета, родительского комитета. Результаты работы комиссии офорплляются в формеIIротоколов или доклада о состоянии дел по орI"аfiиЗации питания В дgтскоМ саДУ. Итоiовый
материаЛ должен содер}кать констатацию фактов, выводы и, при необходимости.
предло,кениlI.
3,15, Контроль проводится в виде плановых проверок в соответствии с утвержденнымпланом производственIlого контролrI !етского сада, которьй обеспечивает IIериодичность иисключает нерациональное дублирOвание в организации проверOк и в tsиде оперативньD(
проверок с целью устаRовления фактов и проверки сведений о нарушениях,
примерный перечень вопросов, подлежащих контролю и рассмотрению:r оценкаорганолептических свойств приготовленной пищи;. предотвраrцениепищевыхотравлений;

о предотвращение желудочно-кишечных заболеваний;
, контроль, за соблюдением технологии приготовJ'енIбI пишш;. обеспечение санитарии и гигиены на пиrцеблоке;о контроль, заоргаЕизацией сбацансированного безопасного питаниrI:. контролъ, за хранением и реализацией пишевьгх rIродуктов;
о контроль, за качеством поступающих пип{евьIх продуктов и наличием

сопроводительных докум ентов;, ведение журнаJ{ов бракеража готовой пиrцевой Продукции и бракеража
скоропортяtцейся пищевой продукции ;, контроль, закачеством готовыхблюд и соблюдением объемапорций;, контрОль, завыполЕением норМ питания и витаNfинизацией IIищи;. контроль, за соблюдением питьевого режима;. контроль, за закладкой основных продуктов пIlтания;. контроль, за отбором суточной пробы,

итогlt проверок заслушиваются на совещании прLI директоре, где обсуждаются замечания ипредJожения п0 организации и качества питания в детском саду-.
З,16, Администрация МБоУ обязана содействовать в дсятельности комис сии и принимать
меры по }-странению нарушений и замечаний. вьu{вленньгх комиссией.

4. Права, обязанности, ответственнOсть комиссии
4,1. Колtlлссия имеет право:

, выносить на обсуждение конкретные предлO}кения по организации питания в
детском саду;

о контропироватьвыполнениепринятыхрешений;
, направJU{ть при необходимости Продукцию на исследование в санитарно-

технологическую пищевую :rабораторию;, составлять инвентаризационные ведомости и €}кты на списание
недоброкачественных продуктов;, давать рекомендации, направленные на улучшение питания в Щетском саду;

' ходатайствовать IIеред администрацией детского сада о поошрении или наказании
работников, связанньtк с организацией питания в дошколъном образовательнOм
учреждении.

4.2. Комиссия обязана:



О КОнтРОлировать сOблюдение санитарно-гигиенических норм при транспортировке,
доставке и разгрузке продуктов питания;

' IIроверять складские и другие помещения на шригодность длlI хранения IIрOдуктов
питания, а также услOвия хранения продуктов:

. контролировать организацию работы на пиtцеб.цоке;

' СЛеДиТЬ За соблюдением правил личноЙ гигиены работниками пищеблока;
' ОСУЩесТвлять контроль сроков реаJIизации продуктов питаI{ия и качества

приготовления пищи;
. следить заправильностью составлеЕияменю;
' присутствовать при закладке основных продуктов, проверять выход б:под;
' осУшIествлять контроль соответствия пиrци физиологическим потребностялt

воспитанников в основных пищевых веществах;
. проводить органолептическую оценку готовой пищи;
' ПРОВеРяТЬ сооТВетствие объеплов приготовленного питаниjI объему рzLзовых порчиЙ и

колиLIеству воспитанЕиков.
4.З. Комиссия несет отве

. завыполнение закрешленных за ней полномочий;
, за пр}Iнятие решений по вопросам, ttредусмотренным настояIцим Положением, и в

СООТВеТСТВии с деЙствуIощим законодательством РоссиЙскоЙ Федераuии;
' За достоверность излагаемьrх фактов в учетно-отчетной докуNIентации.

5. ЩелопрOизводство
5.1. Комиссия ведет акты по замене блюд и следуюшие журнаJты:

. ГигиеническийжурнаJI(сотрудники);. )tурнал бракеража готовой пищевой продукции;. Журна_гr бракеража скоропортяrцейся пищевой продукции;

. Журнал учета температурного режима холодильного оборуаования;

. Журна_lr учета температуры и влажности в складских помещениях:
' ЖУРнал Учета калорийности (расчет и оценка использованного на одного ребенка

СРеДiIеСУТОчного набора пищевых прод},ктов проводится один раз в 1 0 дней, подсчет
энергической ценности полученного рациона питания и содержания в нем основных
fIищевых веществ, проводится ежемесячно) l. Журнаш учета работы бактерицидной лаrrпы на пищеблоке;

' ЖУрнал генера,чьной уборки, ведо\,tостъ yчета обработки посуды. столовых
приборов, оборудоваrrия;

. Ведомость коIIтроля зарационом питания детей.
5.2. Журналы в буматсноМ виде должны быть прон\,\{ерованы, прошнурованы и скреrrленьi
печатью учреждения. Возможно ведение журнаrIов в эJ]ектронном виде.
б. Заключительные положения
6.1. Настоящее Положение является локальньL\{ норNIативныл.{ акто}{. принимается на
Ма,ТОМ Педагогическом совете учреждеi{ия и утверждается (:rlтбо вводится в действие)
приказом директора МБОУ.
6.2. Все изменения и дополнения, в}Iосимые в настояЩее Положение, оформ.тrяются в
письменrrой форме в соответствии деЙствующIiir.I законодательством Российской
Федерации.
6.3. .Щанное [Iоложение приниМается на неопределенныri срок. 11зменения и дополнения к
ПОЛОЖению Принимаются в порядке, предусмотренноN{ п.6.1. настояLцего Положения,
6.4. После принятия Положения (или изменений и допохнений отдельных пунктов и
РаЗДеЛОВ) в новоЙ редакции предыдущаJI редакция автоматически утрачивает силу,


